Journée de découverte des ateliers professionnels de la SEGPA par les H5A |

Jeudi 7 avril 2022, les éleves de BA ont pu découvrir les ateliers qu'ils rejoindront dés la prochaine
rentrée. La classe, séparée en demi-groupe, s'est investie avec intérét et sérieux dans les activités
proposées par les professeurs d'ateliers M. Chuzeville en HAB (Habitat) et Mme Lounis en HAS (Hygiene
Alimentation Service).
Au programme :

» Découverte des différents métiers de ces 2 champs professionnels

* Tracé géométrique et report avec peinture sur un mur de cabine en HAB

» Confection de délicieux cookies avec une partie hon négligeable sur I'hygiene (lavage de mains,

nettoyage...)

Les éléves ont apprécié et ont hate de commencer dés la rentrée !
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